ISTITUTO COMPRENSIVO STATALE “Filippo Grimani”
Via Canal, 5 - 30175 VENEZIA MARGHERA
Tel. 041.920106-923123 Fax 041.5383465

e-mail ddgrimani@libero.it url www.icgrimani.gov.it
C.F. 80010870279 Cod. Min. VEIC870002

Circolare n°® 25 A Venezia- Marghera, 14 aprile 2015

A tutti i genitori
Scuola primaria “Grimani” e “Visintini”
Scuola dell'Infanzia “Collodi” e “G.Paolo I°”

Oggetto: Reg. UE n.1169/2011, all.IT - Procedure per la ristorazione scolastica: “"Fornitura di
informazioni sugli alimenti ai consumatori”.

Si comunica che da parte di AMES e in ottemperanza alla normativa in oggetto, & pervenuto
I'elenco degli ingredienti allergenici che possono essere utilizzati nel confezionamento dei pasti destinati
all’'utenza delle scuole presenti nel territorio del Comune di Venezia.

Si allega I'elenco e si comunica inoltre che sara affisso alle porte dei locali “cucinotto” in posizione
ben visibile all’'utenza.
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REFETTORI SCUOLE DEL COMUNE DI VENEZIA

INFORMAZIONE ALL'UTENZA INERENTE LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI
INGREDIENTI O COADIUVANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI
LORO DERIVATI
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Si avvisa la gentile utenza e i loro famigliari che negli
“alimenti, somministrati in questa scuola, possono
essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati
allergeni

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell'allegato lI
del Reg. UE n. 1189/2011 — “Sostanze o prodotti che provocano allergi= o intolleranze”

Cereali contenenti glutine e prodotti
dexivati (grano, segale, orzo, avena,
farr), kamut)

Frutta a guscio e loro derivati (mandorle, nocciole,

noci, noci di‘acagit, di pecan, del
Brasile, pistacchi,
noci macadiamia)

Crostacei eiprodotti a base di crostacei

Sedano e prodotti a base di sedano

Senape e prodotti a base di se:nape
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Solfiti in concentrazioni superiari a 10 mag/kg )}Z@

Poiché le"infarmz zioni relative alla presenza di soggetti allergici.sorn s tate raccolte in
precedenza mzdiante la presentazione di idonea certificazione meviica, in fase di
produzmne verranno formulati pasti specifici, privi degli ingredienti-per cui risulta

documentata una sensibilizzazione e/o allergia.

Un referente incar cato & a disposizione per fornire supporto o informaz.ione aggiuntiva,
anche mediante I'esibizione di idonea documentazione
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